
Menú y vinos



Entradas
• Provoleta con pimientos asados, jamón 
 crudo, rúcula, olivas negras especiadas y 
 reducción balsámica 
• Rabas a la romana acompañadas 
 de salsa tártara 
• Papas fritas con crema de queso cheddar,
 cebolla de verdeo y crocante de panceta 
• Tradicional empanada norteña 
 de carne cortada a cuchillo  
• Selección de quesos:
 gruyere, pategrás, brie y azul
• Tabla de fiambres: 
 jamón crudo, jamón cocido, lomo cocido
 a las finas hierbas, salame, mortadela con
 pistachos, olivas verdes, negras especiadas,
 tomate confitado y pan de campo 

Principales
• Bondiola braseada al vino tinto
 con puré de batatas al caramelo 
• Pechuga de pollo rellena con tomates  
 secos, jamón crudo, rúcula y queso
 acompañada de salsa de mostaza 
 y papas fritas 
• Risotto de hongos y perfume de lima 
• Ojo de bife con salsa criolla y papas 
 rústicas crocantes
• Salmón grillado con panaché de verduras 
• Pesca de día consultar

Postres
• Tradicional brownie de chocolate
 y nueces acompañado de helado
 de frutos rojos 
• Clásico flan con dulce de leche, 
 crema o mixto
• Tarta de manzanas y strudel 
 con helado de americana

Sandwichería
• Pastrón, palta,champignones salteados
 y mozzarella ahumada 
• Jamón crudo, rúcula, tomates asados 
 y queso crema 
• Vegetales asados, palta y queso brie 
• Lomito, pimientos asados,
 queso provolone y crema de romero 
• Bondiola de cerdo braseada,
 queso azul y salsa barbacoa 

Todos los sandwiches salen acompañados 
de papas fritas.

Pastas
• Sorrentinos de calabaza y mozzarella
 con salsa de cuatro quesos
• Sorrentinos de mozzarella y jamón
 con salsa Scarparo 
• Tagliatelles salteados 
 con tuco de la casa  
• Ñoquis soufle de espinacas
 con salsa crema de zanahorias

Pizzas al corte
• Topping italiano:
 mozzarella, albahaca, olivas negras
 y tomates cherry 
• Topping especial:
 mozzarella, jamón cocido, tomates 
 y olivas verdes 
• Topping mediterráneo:
 rúcula, mozzarella y jamón crudo 
· Topping de 4 quesos:
 mozzarella, parmesano, azul y pategrás 
• Topping Brahguetto:
 mozzarella, provolone, hongos
 salteados y aceitunas negras 

Menú celíacos
• Chop suey de ternera
• Empanadas de pollo 
• Empanadas de verdura 
• Pizza de vegetales 

Ensaladas
• Caesar: variedad de hojas verdes, láminas
 de queso parmesano, crocante de panceta
 ahumada, croutons, lonjas de pollo y
  aderezo caesar 
• Ensalada de bocconcinos, tomates cherry
 confitados, olivas negras, rúcula, 
 almendras tostadas y aderezo de albahaca
• Rúcula, parmesano y olivas negras 



Vinos

  BODEGA TERRAZA DE LOS ANDES
• Terrazas de los Andes Grand Malbec
• Terrazas de los Andes 
 Grand Cabernet Sauvignon
• Terrazas de los Andes 
 Grand Chardonnay
• Terrazas de los Andes 
 Origen Las Chacayes Malbec 
• Terrazas de los Andes Origen Paraje 
 Altamira Malbec-Cabernet Sauvignon 
• Terrazas de los Andes Reserva Malbec
• Terrazas de los Andes 
 Reserva Cabernet Sauvignon 
• Terrazas de los Andes 
 Reserva Cabernet Franc 
• Terrazas de los Andes 
 Reserva Chardonnay 
• Altos del Plata Malbec 
• Altos del Plata Cabernet Sauvignon 
• Altos del Plata Chardonnay 

  BODEGA 33 SUR
• Latitud 33° Malbec
• Latitud 33° Cabernet Sauvignon 
• Latitud 33° Chardonnay 
• Latitud 33° Sauvignon Blanc
• Latitud 33° Malbec Rosé

  LUIGI BOSCA
• Luigi Bosca
 De sangre Cabernet Sauvignon
 De sangre Cabernet Franc 
 Cabernet Sauvignon 
 Malbec
 Sauvignon Blanc0

  BODEGA LA LINDA
• La Linda
 Malbec 
 Red Blend 
 Chardonnay 
 Torrontés 

  BODEGAS TRAPICHE
• Trapiche
 Reserva Malbec
• Fond de Cave
 Malbec 
 Reserva Malbec  

  BODEGA EL ESTECO
• Don David Malbec


